Pierzchnica dnia 11.10.2013

INFORMACJA 

dla Wykonawców nr 2
· Dotyczy: Postępowania o udzielenie zamówienia publicznego

· „Świadczenie usługi restauracyjnej polegającej na przygotowaniu i dostarczeniu i wydaniu posiłków  w ramach Projektu POKL pt. „WIEDZA NASZYM KAPITAŁEM”
Zamawiający działając na podstawie art. 38 ust. 4 ustawy z dnia 29 stycznia 2004 r. Prawo zamówień publicznych  (Dz. U. z 2013 r. poz. 907 – dalej ustawa) modyfikuje treść SIWZ:

Modyfikuje się dotychczasową treść załącznika nr 4 do SIWZ, który po modyfikacji przyjmuje brzmienie:

Załącznik nr 4

OPIS PRZEDMIOTU ZAMÓWIENIA

Harmonogram dostawy kanapek:

	Lp.
	Dzień tygodnia
	Czas posiłku
	Liczba grup/ liczebność
	Razem

	1.
	Poniedziałek
	l. 6 : 13.20 – 13.30
	2 x 8 uczn = 16

2 x 9 uczn = 18 


	34

	
	
	l.7 : 14.15 – 14.25
	3 x 8 uczn = 24

4 x 9 uczn = 36

2 x 10 uczn  = 20 
	80

	                                                                       Razem w poniedziałek  114 posiłków



	2.
	Wtorek
	l. 6 : 13.20 – 13.30


	2 x 8 uczn = 16
	16

	
	
	l.7 : 14.15 – 14.25
	5 x 8 uczn = 40

3 x 10 uczn = 30
	70

	                                                                     Razem we wtorek 86 posiłków



	3.
	Środa
	l. 6 : 13.20 – 13.30


	2 x 8 uczn = 16

1 x 9 uczn = 9
	25

	                                                                   Razem w środę 25 posiłków



	4.
	Czwartek
	l. 6 : 13.20 – 13.30


	3 x 8 uczn = 24

1 x 9 uczn = 9
	33

	                                                                  Razem w czwartek 33 posiłki



	5.
	Piątek
	l. 6 : 13.20 – 13.30
	1 x 7 uczn = 7

3 x 8 uczn = 24

1 x 9 uczn = 9
	40

	
	
	l.7 : 14.15 – 14.25
	2 x 8 uczn = 16

1 x 9 uczn = 9

1 x 10 uczn = 10
	35

	                                                                  Razem w piątek 75 posiłków



	 W ciągu tygodnia z dożywiania w ramach projektu będzie korzystać  332 uczniów



Dostarczanie posiłków przez cały okres realizacji usługi dobywać się będzie 5 razy w tygodniu w  dniu nauki szkolnej.

W ramach cateringu Wykonawca ma dostarczać kanapki + sok:

Skład kanapki:

·  bułka zwykła / kajzerka/ bułka ziarnista - min 70 g

·  masło -15 g

·  zamiennie: plaster szynki pieczonej wieprzowej/ gotowanej / indyk gotowany/kiełbasa żywiecka sucha - 40 g

· zamiennie : liść sałaty lub pokrojony ogórek  świeży lub konserwowy / pomidor / rzodkiewka/ papryka świeża

· plaster sera żółtego

· pasta jajeczna/rybna/twarogowa/warzywna (kanapki jarskie)


Do każdej kanapki należy dostarczyć  sok owocowy 100% 200ml w kartoniku ze słomką

· W ciągu jednego dnia wszystkie kanapki powinny być jednakowego rodzaju. Określony rodzaj kanapki nie powinien się powtarzać częściej niż raz w tygodniu. Zamawiający zastrzega sobie prawo do zamówienia kanapek jarskich na zajęcia odbywające się w piątki 

· Zamawiający zastrzega sobie prawo wprowadzenia kanapek dostosowanych do zaleconej przez lekarza diety, jeżeli taka potrzeba wystąpi

· Przewidywana ilość kanapek w tygodniu wynosi   332 szt. w 2013/14 i 347 szt. w 2014/15

· Zamawiający zapłaci za faktyczne ilości dostarczonych kanapek. 

· Zamawiający będzie składał zapotrzebowanie na dany dzień do godziny 9:00

· Kanapki będą dostarczone jeden raz dziennie w pojemnikach do tego przystosowanych.  Kanapki dla każdej grupy powinny być zapakowane w oddzielne zbiorcze opakowanie z czytelną informacja o ilości szt w opakowaniu. Każda kanapka powinna być dodatkowo oddzielnie zapakowana w folię spożywczą

· Wykonawca jeden kpl. pojemników do przechowywania kanapek pozostawia w dyspozycji zamawiającego, jeżeli przepisy sanitarne wymagają przechowywania kanapek w lodówce wykonawca na czas realizacji zamówienia zapewni w ramach zaoferowanej ceny taką lodówkę.

